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2022年聊城市残疾人就业帮扶专场网络招聘会企业招聘信息

聊城市东昌府区龙飞汽车美容店 曹经理 18863518969 学 徒 工 2 不 限 言语 四级

临清市蜗牛公益服务中心 方经理 13563532956 康 复 师 2 大 专 肢体 四级

山东聊城亿沣连锁超市有限公司 王艺璇 17853688237 理 货 员 收 银 员 2 不 限 听力 一级

山东睿宏广告装饰有限公司 陈世言 13869579777 雕 刻 机 操 作 员 3 中 专 听力 三级

高唐县佳鑫电子厂 王经理 15163523155 内勤 2 大专 言语 一级

冠县洪业工艺品店 王洪业 15653119119

技术研发 2 本科 言语 四级

柜 员 6 高中 肢体 四级

数控工 2 本科 言语 四级

网络员 2 本科 言语 四级

售后 1 不限 肢体 四级
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聊城婚俗博物馆

聊城婚俗博物馆建筑面积1200 平方米，展
陈面积700平方米。展览包括婚前礼俗、正婚礼
俗、婚后礼俗、特殊婚俗四大部分，是人们了解鲁
西婚俗重要的文化场馆，成为聊城古城最为吸引
游客的特色博物馆之一。其“婚俗文化陈列”曾
荣获第四届“山东省博物馆十大精品陈列展览”
优秀奖。

开放时间：9:00—17:00（16:30停止入场），周
一闭馆（法定假日除外）

地址：聊城古城区楼北大街南首路东
预约电话：6066200

文化

普禾书吧

普禾书吧于2021年4月23日世界读书日正
式开业，总投资100余万元，文化空间面积300余
平方米，现有书籍2万余册。普禾书吧是一座集
传统图书馆、休闲咖啡、文创产品、文化沙龙、亲
子活动、自修空间、休闲茶室、场地会议于一体的
文化空间，向消防员、医护工作者、交警、见义勇
为者提供免费借阅服务，向环卫工人提供热水及
休憩的场所。普禾书吧启动的“禾小五”计划已
向两所乡村中学免费赠送图书。

普禾书吧为独立书店，提供借阅服务、自修
学习服务、饮品甜点服务，书友可到店阅读，也可
以借书回家。每周会有3期以上不同主题的文
化活动，至今已举办100余期各类活动。

地址：东昌东路顺德大厦广场玻璃房
营业时间：上午9时至晚上10时（夏季）
联系电话：15263583285

民生信息

展览展馆

（（本版内容由许金松本版内容由许金松、、马晓红马晓红、、夏旭光夏旭光、、赵艳君赵艳君、、吕晓磊提供吕晓磊提供））

为保障广大中高考考生顺利参加考试，
聊城公安机关提前谋划，统筹安排，在考点
专门设立公安助考点，民警和服务人员考试
前提前进驻考点，考生遗忘、遗失身份证件，
可先进入考场考试，再由家长、老师或工作
人员代替办理身份证明，确保每名考生都能
正常参加考试。

聊城一中
聊城二中
聊城三中
聊城外国语
聊城一中新校

茌平区职业教育中心

茌平区第三高级中学

莘县一中
莘县实验高中
莘县莘州中学

阳谷一中
阳谷三中

临清一中

临清三中 申宪华（7日） 13963582518
王云鹤（8日） 13561243596
燕芳锋（9日） 18806352928
梁金鹏 18865298355

临清五中

东阿一中
东阿实验高中

冠县实验高中
冠县第一中学
冠县武训高中

高唐一中
高唐二中

本报讯（记者 刘敏）6月6日上午，聊城市气象
局发布高考气象服务专报，预计7日至8日我市以
多云天气为主，9日至10日我市多分散性雷阵雨大
风天气。10日最高气温为35℃。广大考生应做好
防暑和防雨两手准备。高考期间，10日气温最高。

具体预报如下：7日多云，北风转南风2～3级，
17～30℃；8日多云，南风3～4级，21～34℃；9日多
云间阴局部有雷阵雨，南风短时北风3～4级，雷雨

时阵风7～9级，19～33℃；10日多云转阴局部有雷
阵雨，南风3～4级，21～35℃。

本周是高考周，也是麦收开镰关键期。6月上、
中旬为主要麦收期，建议农户密切关注天气变化，
避开大风降雨时段，抓住晴好天气加快夏收进度，
并加强对冰雹、雷雨大风等强对流天气的防范。

预计6月全市平均降水量较常年偏少1至2成，
平均气温较常年略偏高。

高考期间两天有雨 最高气温35℃

东昌嘉宴

地址：聊城开发区华山路21号（聊城市
人民医院脑科医院西门往北 200 米路
东）
电话：8278789

本店特色：鱼头泡饼
此菜酱香浓郁，配面饼，用汤汁泡

食，一菜两吃。鱼头肉质细嫩，除了含
蛋白质、钙、磷、铁、维生素B1之外，还含
有卵磷脂。鱼头含丰富的不饱和脂肪
酸，对人脑的发育尤为重要，可使大脑
细胞异常活跃。

做法：
1.将鱼头洗净，从下颚分成相连的

两片，加少量葱、姜及料酒、胡椒粉腌制
20分钟；五花肉切片；郫县豆瓣酱剁细。

2.炒锅烧热后加少量油，将鱼头两
面稍煎一下盛出。

3.炒锅内加油，把切好的五花肉片
放入煸炒至变色。

4.加入葱、姜、蒜、干辣椒一起炒出
香味后拨到一边。

5.下入郫县豆瓣酱炒香。
6. 炒出红油后加入足量的水或高

汤。
7.放入煎过的鱼头，大火烧开，加入

料酒和少许糖提味。
8.待汤汁变白后，小火炖煮约20分

钟，加入鸡精即可起锅装盘，撒上香菜
段。

9.家常饼切成块状，可围于盘边，也
可以单独装盘一起上桌蘸食。

美食

考试期间考点证件办理紧急联络电话

考点 紧急联系人 联系方式

杨贵芹 13563553758
孟敏 13969593499

乔金凤 13806357773
杨贵娟 13562077717
肖桂丽 18678528999
高洪伟 18606355122
蔡文新 17862536796
沈璐 17863561601

高建伦 13969501369
范广银 13516359966

张涛 13506357989
宋克 19819368068

王卫国 18606350397
刘海燕 13806357807
马艳丽 13969539007

冯守鹏 15206356903
梁朝堂 13406396022

唐玉涛 17806352256
李雪梅 13969542401

吕建林 13563032678
王萌 15966225567

吴江 13963512967
梁金鹏 18865298355

鞠振华 17663509793
郑雁 17663509686


