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这是1月31日在美国华盛顿州埃弗里特市拍摄的波音公司交付的最后一架商用747系列飞机。
美国波音公司定于当地时间1月31日交付最后一架商用747系列飞机，标志着这一有“空中女王”之称的大型喷气式飞机

迎来其商业飞行史重要一刻。此后数十年，它将逐渐淡出舞台。 新华社/路透

“手机App开屏广告，‘摇一摇’就‘乱
跳转’”……近期，在工信部指导下，中国
信通院、电信终端产业协会联合多家行业
重点企业制定并发布实施相关标准，以规
范“乱跳转”问题，保护用户权益。

“‘乱跳转’现象引起用户投诉，主要
存在 3 方面问题。”中国信通院总工程师
魏然表示，一是未向用户明示，即 App 信

息窗口未向用户明示触发后将发生跳转
或打开第三方 App 的动作，或明示动作
与实际行为不符；二是灵敏度过高，即
App 信息窗口设置的交互动作参数灵敏
度过高，在用户非主动意愿情况下即发
生跳转第三方页面的行为；三是欺骗误
导用户，即 App 信息窗口跳转后，在用户
不知情的情况下，自动为用户下载安装

App等。
此次标准制定修订提出多方面参考

指标要求。一是强化明示告知义务。指
出应向用户清晰明示要执行或触发的交
互动作及结果预期。二是细化参数设置
参值。提出将“摇一摇”动作的设备加速
度设置为不小于15米每平方秒，转动角度
不小于35度，操作时间不少于3秒等一系

列参考数值，确保 App 在走路、乘车等场
景中，信息窗口不会出现误触发而跳转的
情况。三是保障用户选择权。明确未经
用户主动选择同意，不得强迫下载、安装、
打开 App，不得使用欺骗误导用户的图
片、文字和链接进行页面跳转或使用第三
方App。 据《人民日报》记者 韩鑫

整治App广告“乱跳转”有了新标准

中老铁路
累计发送旅客超千万

新华社昆明2月1日电（记者 丁怡
全）记者1日从中国铁路昆明局集团有
限公司获悉，中老铁路开通以来，“复兴
号”“澜沧号”动车组运行安全、绿色、快
捷、舒适，大幅缩短了沿线城市间时空
距离，受到两国民众青睐，截至2023年
1月31日，累计开行旅客列车2万列，发
送旅客1030万人次。

中老铁路是连接中国和老挝的黄
金线路，也是中老人民的发展路、幸福
路、友谊路。自 2021 年 12 月 3 日中老
铁路全线开通运营以来，铁路部门科学
分析旅客出行规律，精准投放运力，丰
富客运产品供给，优化站车服务举措，
较好满足了旅客出行需求。

据介绍，中老铁路中国段日均开行
客车56列，单日最高开行70列、发送旅
客 6.5 万人次，累计发送旅客 870 万人
次；老挝段日均开行客车 8 列，单日最
高开行10列、发送旅客8800人次，累计
发送旅客160万人次，办理客运业务的
车站由开通初期的 7 个增至目前的 10
个，实现动车组与普速列车共线运行，
在老挝主要城市开设售票点，延长预售
票时间，方便老挝人民乘火车出行。

“空中女王”正式谢幕
商用波音747最后交付

新华社“新华视点”记者 王辰阳 胡
洁菲 李紫薇 马晓媛 申峰 邓瑞璇

近年来，节约粮食、倡导光盘已经成
为社会共识。不过，记者春节前后在上
海、山西、广东等多地调查发现，在婚宴、
商务宴请、豪华酒店中，“舌尖上的浪费”
仍然时有发生。

婚宴、自助餐、豪华酒店为浪费“重灾区”

记者近期走访上海、山西、广东等地
的高档酒店餐厅，发现食品浪费现象仍时
有发生。其中，婚宴、自助餐是浪费的“重
灾区”，西点、冷菜等类型食物浪费率较
高。

记者日前在上海明天广场JW万豪酒
店的自助餐厅看到，临近收餐时间，取餐
区的食物仍多有剩余。该自助餐厅一名
工作人员告诉记者，当天未吃完的食物将
全部倒掉，不会留到第二天。为了减少食
物浪费，餐厅会根据住店客人的数量预估
大致的食材量，但很难做到精准。

记者日前在山西省太原市小店区花
园假日酒店看到，当天中午正在举行婚
宴，大厅内摆放着30多张圆桌，宾客坐得

满满当当。随着婚礼进入尾声，宾客逐渐
离场。桌上的餐食浪费严重，三分之二的
桌子剩下的饭菜超过七成。除了部分宾
客将鲍鱼等海鲜打包带走，大部分剩菜无
人问津，很多已被打开、剩余超过半瓶的
果汁饮料也丢在桌上。

在广州一家海鲜酒家，记者看到，婚
宴结束时，一些食客将主食、酒水饮料等
打包带走，而白斩鸡、清蒸鱼等菜品大部
分被剩下。

山西一家酒店的工作人员说：“结婚
摆宴是人生大事，一般都会遍请亲友。主
家为了面子，饭菜一定得丰盛，一般都吃
不完，往往会剩下一些。”

多是“面子问题”

很多消费者说，因为考虑面子，婚宴
浪费现象较为普遍。山西一名婚礼操办
者任先生坦言：“我也很心疼被浪费的粮
食。但要是不多点几个菜，又担心宾客议
论指点。结婚是大事，只好按习俗来，宁
多勿少。”

商务宴请里的浪费很多也是因为面
子。一些消费者告诉记者，宴请结束后往
往不会打包——主人怕客人笑话自己抠

门、不爽利；客人没掏钱，更不好意思打包
带走。

记者在采访中发现，尽管半份菜、单
人餐、打包盒等已经成为餐饮行业节约粮
食的普遍做法，但在豪华酒店里推广还存
在困难。豪华酒店对服务质量、酒店环境
有统一标准，酒店很少张贴、摆放节约粮
食的宣传品，服务人员也鲜有提示节约的
习惯。

此外，记者发现，还有少数人把大吃
大喝、铺张浪费视为有身份、消费档次高
的表现，认为如何消费是自己的自由。

上海一家五星级酒店餐饮部张经理
说：“来这里的往往是收入较高的消费者，
不太在乎钱；如果反复提醒节约，有些顾
客会表现出反感的态度，我们担心影响酒
店口碑。”

促进观念更新，推动法律落地

中国饭店协会会长陈新华等业内人
士认为，随着疫情防控政策调整，当前各
地餐饮业正在复苏，一些地方“舌尖上的
浪费”故态复萌。必须进一步强化节约意
识，减少粮食浪费。

反对餐饮浪费，关键在于人们观念的

更新。广东省餐饮服务行业协会秘书长
程钢指出，应该让更多消费者认识到，养
成节俭、适度的餐饮习惯，不仅可以省钱，
更是现代社会理性、文明的表现。要在全
社会大力营造节约光荣、浪费可耻的风
气，从学校、家庭乃至企业和单位层面加
强宣传力度。

记者了解到，《中华人民共和国反食
品浪费法》已经于 2021 年 4 月实施，对相
关主管部门、餐饮服务经营者、餐饮外卖
平台、个人等均提出防止食品浪费的具体
要求。

山西大学哲学社会学学院教授邢媛
认为，从社会心理角度来说，很多消费
者受到群体文化影响，往往会采取从
众、随大流的消费方式。有关部门和媒
体等要引导公众树立节约意识，崇尚理
性消费，相关法律执行、监督工作也要
细化跟进。

此外，餐饮企业可以加强数字化管
理，围绕点餐量、剩菜量做好统计分析，重
新设计菜单、加强各类食材的搭配和充分
利用，调整每例菜品的分量，并探索推广
食材资源共享。

新华社北京1月31日电

在婚宴、商务宴请、豪华酒店中

“舌尖上的浪费”仍时有发生


