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本报记者 刘亚杰
本报通讯员 王建涛

“小赵，我家院子里的太阳能灯又不
亮了，你能过来看看不？”5月8日晚，东昌
府区广平镇李海子村的“红邻管事”赵振
文接到老人王文书的求助电话。十分钟
后，赵振文背着工具包出现在王文书家，
三下五除二修好了太阳能灯。对王文书
来说，这盏灯照亮的不仅是小院，更给晚
年生活添了一份安稳踏实。

在广平镇，这样温暖的场景每天
都会上演。而这份美好，源自广平镇

创新推出的“广平红燕约”乡村治理模
式，该模式正潜移默化厚植着一方乡
土的文明底色。

过去，乡村治理常常面临“看得见的
管不了，管得了的看不见”的困境。广平
镇的破题之道，是激活群众自治的内生
动力。

通过民主推选，一批有公益心、有能
力的党员和村民成为“红邻管事”。全镇
以15至20户为单位，划分出600余个“红
邻小组”，让治理触角延伸到每个角落。
从维修灯泡到调解纠纷，从环境巡查到
政策宣讲，这些“贴身管家”让村民切实
感受到“小事不出门，难事有人帮”。

“以前有事找村干部，现在身边就有
自己人。”王文书感慨。从“突击治”到

“常态管”，群众从旁观者变成了参与者，
“美丽庭院”评比、文化活动队伍如雨后

春笋般涌现。
高额彩礼、大操大办曾让不少农村

家庭苦不堪言。广平镇适时组建“燕尔
红娘”公益志愿服务队，这些红娘不只是
牵线搭桥的“媒人”，更是文明婚俗的“引
路人”。

平时，她们走进田间地头，用“高额
彩礼压垮一个家庭”的真实案例耐心劝
导群众；搭建“爱在广平”交友平台，举办
集体婚礼，为新人量身打造简约又有仪
式感的婚礼方案。

如今，“不要彩礼要幸福”的理念深
入人心，“零彩礼”“低彩礼”婚礼占比超
过80%。新人在革命故事分享中感悟责
任，在家风传承中许下承诺，用不足传统
婚礼三分之一的成本，办出了更有意义
的人生大事。

温情服务与观念引导的背后，是一

套坚实的制度支撑——“文明三约”。“乡
风通约”以“守善、守礼、守信，创安、创
和、创美”为核心，将社会主义核心价值
观作为日常生活准则；将“文明公约”编
成朗朗上口的文明口诀，潜移默化融入
百姓生活；“村规民约”则将“婚事新办、
丧事简办”“门前三包”等列为刚性条
款。

这套制度由村民通过“红邻议事会”
自主参与制定，并通过“红邻积分”机制，
将文明行为量化兑换生活用品，用“小积
分”撬动“大文明”。

如今，广平镇村庄绿化率达35%，农
家书屋和文化广场年均开展活动超 120
场。从一盏灯泡的温暖，到一场婚礼的
纯粹，再到一方乡风的淳朴，“广平红燕
约”正以文化人、以德润心、以制促治，让
文明之花在田野上绚丽绽放。

600个“红邻小组”焐热一个镇

本报记者 张目伦
本报通讯员 牛贵葆 曹国强

5 月 9 日早上 7 时，莘县城区商业街
与清河路交叉口西侧的一家小店门口又
排起了长队。人们等待的，是一口传承
了百年的老味道——小玉五香糟鱼。

“就馋这一口，地道！”队伍里，燕塔
街道安庄村70多岁的张朝生侧着身往里
瞅，眼里满是期待。他说，这里的糟鱼，

“是手艺，是良心，更是忘不了的乡味”。
这份“乡味”的守护者，是49岁的玉

刚勇，他是五香糟鱼的第五代传承人。
这份手艺，不仅改变了他一家人的命运，
更串联起一段厚重的红色往事与一个家

庭在时代浪潮中的奋斗足迹。
时间回溯到抗日战争最艰苦的岁

月。莘县大王寨镇杨庄村，曾是中共冀
南区委驻地，被誉为“平原小延安”。
1942年至1944年间，冀南军区领导人宋
任穷与夫人钟月林就住在村民夏少增家
中。夏少增是村长，也是地下党员。

连年灾荒，部队缺粮，宋任穷与战士
们一样，每天口粮减半。由于超负荷工
作及缺乏营养，宋任穷病倒了。看着焦
急的众人，夏少增想起了家传的手艺。
他从村外的池塘里捞来鲜鱼，用祖传的
秘方精心烹制成五香糟鱼。半月有余，
宋任穷的身体就见好转。从此，这浓郁
的糟鱼香，成就了一段口耳相传的民间
佳话。

这份饱含军民情谊的老手艺，在夏
家代代相传。2003年，夏家的夏彦平，嫁
给了邻村玉庄的青年玉刚勇。嫁妆中，
最珍贵的就是这本“无形的食谱”——五

香糟鱼制作技艺。手艺，从杨庄来到了
玉庄。

“祖上传下来的东西，精髓不能丢，
但也要让今天的人爱吃。”玉刚勇夫妇深
谙此理。他们潜心钻研，在坚守古法的
基础上不断改良。

传统手工制作，工序严苛，近乎“固
执”。玉刚勇每天清晨采购鲜鱼，选择
1.25公斤左右的黄河大鲤鱼和三四两的
野生小鲫鱼，各需七八十条，当天加工，绝
不过夜。每条鱼经三四遍清洗，去鳞除
腥，直至鱼身透亮。改刀、拍粉、入油锅炸
至金黄定型，这是锁住鲜味的关键一步。

真正的灵魂，在于那锅老卤。20 多
种香料与调料，用文火细细炒香，再与炸
好的鱼一同放入大锅，添入老汤，小火慢
炖8个小时。时光在咕嘟声中沉淀，香料
的味道丝丝渗入鱼肉肌理，骨酥肉烂，香
气醇厚。

为了让传统手艺走得更远，玉刚勇

在形式上大胆创新。从最初街头售卖的
散装鱼，到设计简洁的成品包装，再到制
作精美、适合馈赠的高档礼盒，他推出多
规格、多档位产品，适配不同食客的需
求。小店也从玉庄村搬到了县城。

“小小一条糟鱼，真是叩开了我们家
的致富门。”玉刚勇感慨。自 2005 年至
今，20多年的光阴，都浓缩在这满屋的鱼
香里。一家人在县城扎下了根，日子过
得红红火火。

玉刚勇还在当地残疾人服务中心负
责人王化朴指导下，学会了手工三鲜水
饺的秘方，搭配使用特制的浓缩酱油，新
品一经推出，再次引发消费者的购买热
潮，店铺客流源源不断。

从支援抗战的“营养品”，到寻常百
姓家的“心头好”，再到如今成为馈赠佳
品的伴手礼，五香糟鱼的红色传承之旅，
映照的是一个家庭、一门手艺与时代同
频共振的轨迹。

玉刚勇：传承老手艺 熬出糟鱼香

5月8日拍摄的东昌湖湖滨
体育公园健身步道。

该步道于近日建设完成，并
正式对外开放。作为聊城市落
实全民健身国家战略、完善“15
分钟健身圈”的重要民生工程，
该步道依托东昌湖得天独厚的
生态资源，串联生肖广场、魔方
广场等节点，全长约1.5公里，全
线采用环保防滑材质铺设，兼顾
运动实用性与游览体验感。

这条融生态、运动、休闲于
一体的健身步道，为市民打造了
一处近湖亲水、乐享健康的好去
处。

本报记者 刘丛丛 郝锐 摄


