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新华社北京9月24日电（李国利 邓孟）记者24日从中国载人航
天工程办公室获悉，根据计划安排，神舟二十号航天员乘组将于近日
择机实施第四次出舱活动。

自 8 月 15 日圆满完成第三次出舱活动以来，神舟二十号航天员
乘组稳步推进空间生命科学与人体研究、微重力物理和空间新技术
与应用等领域实（试）验任务，完成医疗救护在轨训练及全系统压力
应急演练，持续开展站内环境监测、设备检查维护、物资整理等工
作。

目前，空间站组合体运行稳定，神舟二十号航天员乘组状态良好，
已做好出舱活动各项准备工作。

神舟二十号航天员乘组将于
近日择机实施第四次出舱活动

■ 新华社记者 魏玉坤 邹多为 刘宇轩

暑期游高峰过后，“银发族”错峰游接
续。这几天，68岁的黑龙江哈尔滨市民姜
女士搭乘“悠享龙江·银旅号”旅游列车一
路向南，前往港澳游玩；70岁的乘客潘先
生和老伴乘坐“新东方快车”，来到新疆库
尔勒，感受别样风情……

银发消费是促进民生改善的重要支
撑，也是消费转型升级的重要方向。

我国60周岁及以上人口超3.1亿人，
催生庞大的消费市场需求：“银发专列”市
场火热，敬老餐厅叫好叫座，旅居康养日
渐走俏……有关数据显示，到2035年银发
经济规模有望突破30万亿元。

日前发布的《关于扩大服务消费的若
干政策措施》聚焦老年人“急难愁盼”，提
出“加强对养老护理、家政服务、长期照护
等领域从业人员培养培训”“支持符合条
件的文化、旅游、养老、托育、体育等服务
设施建设”等举措。

“系列举措旨在增加优质服务供给，
吸引更多社会资本进入养老服务领域，促
进养老产业创新发展，为推动银发消费提
质扩容、培育新的增长点打开更多空间。”

国家发展改革委宏观经济研究院研究员
张林山说。

记者在调研中发现，当前，各地立足
自身资源禀赋，加快补齐养老服务供给短
板，多措并举挖掘养老服务消费潜力：

浙江鼓励引进专业养老服务机构、医
疗康复机构，为老人提供“走进门”服务；
河南提升智慧化养老服务网络，打造银发
族全天候安全守护网；广州白云区与湖南
旅游集团开展文旅资源对接，推动“专列+
免税购物”“专列+跨境医疗”等创新业态
落地……

民企积极行动，进行适老化改造。针
对老年人日益增长的打车需求，滴滴出行
率先推出“滴滴老年版”小程序和电话叫
车热线，并结合老年人使用习惯，设置大
字体、一键叫车等便捷服务。

“考虑到老年用户的特殊需求，当终
点是医院且遇到排队场景时，滴滴助老打
车提供优先派单服务，让老年人能更快叫
到车。截至今年8月底，累计提供就医优
先派单服务超20万次。”滴滴出行有关负
责人说。

既要温暖“夕阳”，也要守护“朝阳”。
我国 3 岁以下婴幼儿人数接近 3000

万，育幼服务市场广阔。党的二十届三中
全会《决定》提出，加强普惠育幼服务体系
建设，支持用人单位办托、社区嵌入式托
育、家庭托育点等多种模式发展。

走进宁夏银川丽景街玺悦社区“宝宝
屋”，老师生动讲述绘本故事，引导宝宝搭
建积木造型，锻炼动手能力和创造力。“自
从社区有了‘宝宝屋’，我家宝宝几乎天天
都来这里。”社区居民李阿姨对这种“花式
带娃”赞不绝口。

为深化儿童友好社区建设，玺悦社区
通过中央财政支持的普惠托育服务发展
示范项目“银川娃好托”设立社区“宝宝
屋”，面向辖区1至4岁婴幼儿家庭，提供
社区嵌入式幼儿托育服务。

“目前，3 岁以下婴幼儿托位数突破
570 万个，在 300 多个地级市和人口大县
建设托育综合服务中心，更多老百姓能够

‘托得起’‘放心托’。”国家发展改革委就
业收入分配和消费司司长吴越涛说。

北京部署统筹社区资源，提供更多免
费或低收费场地，推动社区嵌入式托育服
务设施建设；江苏宿迁将适儿化改造融入
城市更新、老旧小区改造，增设儿童游憩
活动设施、儿童友好标识；山西太原在园

林建设中持续强化“1米高度看城市”儿童
视角，科学配置柔性步道、儿童游乐设
施……各地因地制宜发展育幼服务业态，
增强兜底保障能力和普惠性服务供给。

“当前，关键是要从供需两端协同发
力，持续完善育幼服务政策，重点发展社
区嵌入式托育、家庭托育点以及儿童书
店、亲子餐厅等业态，更好发挥投资对优
化供给结构的关键作用，不断满足人民群
众对高品质育幼服务的需要。”国家信息
中心经济预测部研究员张晓兰说。

突出“一老一小”消费，政策持续“上
新”：商务部等9部门日前发布《关于加力
推动城市一刻钟便民生活圈建设扩围升
级的通知》，部署重点建设为老服务业态、
加快发展育幼服务业态等任务，将便民生
活圈打造成宜居宜业、宜游宜购、宜老宜
小的全龄友好型品质生活圈。

“我国消费结构正处于转型升级的关
键阶段，养老托育等领域发展空间广阔，
服务消费将逐步成为主导型消费，在拉动
经济增长中发挥更加重要的作用。”商务
部副部长盛秋平表示。

新华社北京9月24日电

聚焦养老托育，如何激活“一老一小”消费新空间？

巍巍天山流金彩，莽莽昆仑尽欢
颜。9月25日，新疆维吾尔自治区成立
70 周年庆祝大会在乌鲁木齐隆重举
行。我们向新疆各族人民表示热烈祝
贺，向所有为新疆改革发展稳定作出贡
献的人们致以美好祝福！

1955年10月1日，新疆维吾尔自治
区成立，掀开了新疆繁荣发展的崭新篇
章。70年来，在党中央坚强领导下，新
疆各族人民共同当家作主，同全国人民
一道迎来了从站起来、富起来到强起来
的伟大飞跃，取得了举世瞩目的伟大成
就。党的十八大以来，习近平总书记高
度重视新疆工作，先后三次赴新疆考
察、两次出席中央新疆工作座谈会并发
表重要讲话。以习近平同志为核心的
党中央深化对治疆规律的认识和把握，
形成了新时代党的治疆方略，引领新疆
迈入了历史上最好的发展时期，充分彰
显了“两个确立”的决定性意义。2024

年，新疆地区生产总值首次突破2万亿
元，是1955年的204.3倍。今天的新疆，
社会大局持续稳定，中华民族共同体意
识不断铸牢，综合实力显著增强，民生
福祉极大提升，生态环境明显改善，党
的执政基础更加巩固，各族干部群众获
得感、幸福感、安全感大幅增强，正和全
国一道意气风发向着全面建成社会主
义现代化强国、实现第二个百年奋斗目
标迈进。

知其所来，方能明其所往。新疆70
年的辉煌成就，是党中央坚强领导的结
果，是新疆各族干部群众感恩奋进、顽
强拼搏的结果，是全党全国各族人民共
同奋斗、大力支援的结果，充分彰显了
社会主义制度的巨大优越性，充分展现
了中国特色解决民族问题正确道路的
强大生命力，充分证明了新时代党的治
疆方略是完全正确的，必将载入中华民
族发展史册！新疆70年发展历程启示
我们：只有坚持中国共产党领导，坚持
中国特色社会主义，坚持民族区域自治
制度，坚持新时代党的治疆方略，坚持
铸牢中华民族共同体意识，坚持全面深

化改革开放，才能实现新疆长治久安、
繁荣发展。

全面建设社会主义现代化国家寄
托着中华民族的夙愿和期盼，凝结着中
国人民的奋斗和汗水，需要动员全体中
华儿女一起来想、一起来干。今天，中
华民族伟大复兴势不可挡，推进中国式
现代化前景无比光明，新疆发展站在了
新起点上。牢牢把握新疆在国家全局
中的战略定位，把依法治疆、团结稳疆、
文化润疆、富民兴疆、长期建疆各项工
作做深做细做实，我们比以往任何时候
都有能力有信心有决心建设一个更加
团结美好的社会主义新疆，让各族人民
共享强国建设、民族复兴的伟大荣光。

习近平总书记强调，“铸牢中华民
族共同体意识是新时代党的民族工作
的主线”“构建新发展格局、推动高质量
发展、推进中国式现代化，新疆面临新
机遇，要有新作为”。在中国式现代化
进程中更好建设美丽新疆，必须完整准
确全面贯彻新时代党的治疆方略，紧扣
铸牢中华民族共同体意识主线，促进各
民族像石榴籽一样紧紧抱在一起，确保

新疆工作始终沿着正确方向前进。要
坚定不移把维护社会稳定摆在首位，坚
持依法治疆，夯实社会稳定的基层基
础，推动社会大局实现持续稳定、长期
稳定；坚定不移巩固发展中华民族大团
结，坚持和完善民族区域自治制度，构
建各民族互嵌式社会结构和社区环境，
依法加强宗教事务治理；坚定不移紧贴
民生推动高质量发展，更好推动发展成
果惠及民生、凝聚人心；坚定不移深化
改革扩大开放，更好利用国际国内两个
市场、两种资源全面推进丝绸之路经济
带核心区建设，打造亚欧黄金通道和向
西开放桥头堡。

凝心聚力谋发展，同心协力创未
来。让我们更加紧密地团结在以习近
平同志为核心的党中央周围，全面贯彻
习近平新时代中国特色社会主义思想，
坚定信心、砥砺前进、久久为功，奋力建
设团结和谐、繁荣富裕、文明进步、安居
乐业、生态良好的美丽新疆。我们坚
信，新疆的明天必将更加兴旺发达，新
疆各族人民的生活必将更加幸福美
满！ 新华社北京9月24日电

铸牢中华民族共同体意识 建设社会主义现代化新疆
——热烈庆祝新疆维吾尔自治区成立七十周年

新华社北京9月24日电（记者 申铖） 受超强台风“桦加沙”影
响，华南多地发生严重暴雨洪涝、地质灾害。记者24日从财政部了解
到，财政部、应急管理部当日紧急预拨 1.5 亿元中央自然灾害救灾资
金，支持广东、海南、福建做好防汛防台风应急抢险救灾工作，用于转
移安置受灾人员、排危除险等应急处置、开展次生灾害隐患排查和应
急整治等，最大程度减轻灾害影响，切实保障人民群众生命财产安
全。

两部门紧急预拨1.5亿元支持粤琼闽
做好防汛防台风应急抢险救灾工作

习近平参观新疆维吾尔自治区
成立70周年主题成就展

（上接第1版）全景展现了70年来在中国共产党坚
强领导下、在全国各地大力支援下，新疆各族人民
团结一心、艰苦奋斗、顽强拼搏取得的辉煌成就。

新疆维吾尔自治区成立时的历史视频，十月
拖拉机厂生产的第一批拖拉机，天山百货大楼内
的复原场景，打赢脱贫攻坚战的新旧对比照片，
铸牢中华民族共同体意识宣传教育的展板，自治
区扩大对外开放的口岸分布图……习近平认真
听取讲解，不时驻足察看，详细询问有关情况。
他指出，新疆70年主题成就展充满正能量，令人
振奋。要精心组织观展，通过新旧对比，用鲜活
的事实进一步凝聚人心、凝聚力量，激励新疆各
族干部群众铸牢中华民族共同体意识，在共同富
裕的道路上不断创造幸福美好生活。

王沪宁、蔡奇、李干杰、何立峰、王小洪、雪克
来提·扎克尔、谌贻琴、王东峰和刘振立，中央和
国家机关有关部门负责同志，中央代表团全体成
员等参观了展览。

大聊之城 肴战必赢
（上接第1版）“我们的美食，是黄河的馈赠，

是运河的礼物。”2025 年“好客山东·美食争霸
赛”聊城领队、菜品策划指导老师侯金航说，聊城
美食始终扎根本土、守正创新，“这正是我们在赛
事中屡获佳绩的底气”。

“串”山越海绽锋芒：
烟火气里的鲁西功夫

8月10日，淄博烧烤赛场热闹非凡，“串”山越
海·山东烧烤美食争霸赛决赛进入白热化阶段。
枣庄、淄博、青岛、聊城4支战队围绕肉串、海鲜、蔬
菜、自选四大系列角逐，聊城战队“牛转乾坤”“大烤
鲽鱼”等菜品登台亮相，评委席赞叹声此起彼伏，最
终聊城战队斩获铜牌，鲁西风味惊艳全场。

决赛现场，聊城战队的大烤鲽鱼凭借独特烹
饪巧思与鲜明风味，成为亮眼菜品。烹饪的每一

步都围绕“提鲜、锁味、保嫩”展开，创新采用西瓜
汁浸泡提升肉质鲜嫩度；调味融入运河特色，临
清贡盐搭配八角、小茴香等香料小火焙干碾成五
香盐，均匀涂抹鱼身及鱼腹。大烤鲽鱼鱼肉细
嫩、鱼皮酥脆、入口有声，运河香料的醇厚、虾油
的鲜香与西瓜汁的清甜交织，形成“海陆风味交
响”，尽显食材搭配巧思。

此外，聊城烧烤的多道创意菜品亦征服评委
与观众。烤鲁西黑猪肉选用1.5—2岁阳谷黑猪
肋排下三层五花肉，融合运河风味里徽商的荤厚
与晋商的嗜酸，以“琥珀纹”肉质、香而不腻的口感
获认可；碳烤鱼羊鲜将鲁西山羊后腿、东昌湖活
鳜鱼、临清丁马甲鱼共烤，炭火激发出三者醇、嫩、
糯的特质，鲜味相融却不冲突，诠释鲁西“和而不
同”饮食哲学；口蘑酿虾滑以本省口蘑搭配深海
黑虎虾茸碳烤，既保虾鲜，又锁菜汁，口感出众。

聊城烧烤生动展现了运河饮食文化的活态
传承，参赛菜品从陆地到江湖，诠释“守正出奇”的
晋级密码，体现聊城美食深厚的文化底蕴与创新
烹饪理念，让决赛战场飘满鲁西的豪迈与精细。

“虾”路相逢展实力：
江北水城的鲜味美学

8月17日，“好客山东·美食争霸赛”济宁站
“虾”路相逢·山东虾味鲜争霸赛决赛现场，聊城
战队“杏仁麒麟大虾”“三丝凤尾虾”“福禄藏
虾”3款菜品，以鲜活食材、精湛工艺、深厚文化
从 16 市突围，不仅全获“优胜菜品奖”，更助力
聊城拿下铜牌，让“江北水城”的鲜味美学征服
全场。

杏仁麒麟大虾食材甄选渤海湾鲜活对虾，提
前温水泡10分钟去苦的杏仁，逐颗嵌入虾背凹
处，排列如麒麟鳞甲，兼具美感与食欲。杏仁脆
中带软吸满虾鲜，虾肉鲜嫩多汁，橙汁的酸甜中
和鲜腻，“酸、甜、鲜”三味交融，清爽开胃，尽显鲁
菜对食材本味的尊重。

赛场之上，聊城大虾的魅力远不止于此：三
丝凤尾虾作为鲁菜经典，取活虾留尾壳（得名“凤
尾”），去壳开背剔线，用料酒、盐腌制后裹薄芡，温
油滑至变色卷曲，虾身莹白、尾壳嫣红；搭配青笋
丝、香菇丝、火腿丝卷成虾卷，清汤打薄芡，让三丝
滋味渗入虾肉，又不失虾的清甜；福禄藏虾用东

昌湖青虾剔壳剁胶，加马蹄碎增脆、葱姜水去腥，
搅出韧劲后制成葫芦形，经拍粉、拖蛋、裹面包糠
炸制而成，虾肉紧实、马蹄脆嫩，鲜汁四溢，藏着东
昌湖的鲜活与手作巧思，还寓意“福禄”。

运河的水，孕育了聊城独特的虾文化，无论
是杏仁麒麟大虾的雍容、三丝凤尾虾的灵秀，还
是福禄藏虾的巧思，它们承载的不仅是聊城厨师
的毕生绝学，更是运河古城的烟火情怀。在比赛
现场的阵阵掌声中，聊城的水韵与文脉深深扎根
人心。

“包”打天下亮风采：
一笼包子里的鲁西底蕴

8月24日，“好客山东·美食争霸赛”东营站
“包”打天下·山东包子争霸赛决赛落幕，经16进
8与8强赛比拼，聊城战队与东营、潍坊、滨州战
队站上决赛舞台。3个回合中，聊城凭“东昌黑
猪肉旱葱虾子鲜汁包”“鲁西黄牛肉煎包”“灵芝
瑶柱菌菇纸皮包”摘得铜牌，让“聊城大包”响彻
齐鲁。

灵芝瑶柱菌菇纸皮包是决赛阶段的亮眼菜
品，制作工艺颇具讲究。食材精选干瑶柱、姬松
茸、茶树菇等，烹饪采用“滑油锁鲜”工艺，面皮薄
如蝉翼，透光可见馅料色泽，咬开菌汤溢出，灵芝
孢子粉的淡香与瑶柱的醇厚交织，余味悠长。

竞技现场，各具巧思的聊城大包亮点频出，
持续打破大众对包子风味与形态的传统认知：刺
参虾皇汤包外皮薄如蝉翼，隐约见内馅色泽，咬
开浓汁迸发，虾鲜与刺参醇厚交织；东昌黑猪肉
旱葱虾子鲜汁包三味交融——黑猪肉鲜嫩多汁，
旱葱香辛解腻，虾子带果仁清香且入口有爆破
感；冰花鲁西黄牛肉煎包底部冰花酥脆，上部面
皮松软，牛肉馅咸鲜带独特香料层次。聊城包子
将“老味道”进行“新表达”，把传统技艺与现代养
生结合，有文化味又贴合需求。从传统黑猪肉包
到创新灵芝纸皮包，藏着鲁西物产底蕴与饮食智
慧，这枚铜牌是对其技艺与鲁西饮食文化的双重
认可。

“饺”傲齐鲁显真章：
一碗扁食里的鲁西匠心

9月14日，“好客山东·美食争霸赛”威海站

“一代天‘饺’”山东饺子争霸赛落幕。聊城代表
队以承载千年文化的“聊城扁食”为核心，凭三道
特色水饺从全省强队中脱颖而出，夺得铜牌，让
聊城饺子的鲜香与匠心留在齐鲁美食江湖。

在聊城，碳水的关怀藏在烟火气里，而“美食
尽头”当属传承千年的饺子——古时称“牢丸”

“饺饵”“扁食”，从三国“月牙馄饨”、唐代“偃月馄
饨”，到宋代“角子”、元代“扁食”，再到明清“水点
心”“煮饽饽”，既是汉代起的日常美味，更成冬
至、节庆的团圆符号。此次征战威海，聊城队以

“聊城扁食”为名片，携鲁西物产与技艺冲击荣
誉。

比赛中，聊城队面对全省参赛队伍，和面、调
馅、擀皮、包捏皆精益求精，凭和牛裙边珍饺、黑
猪鲍肠珍味饺、御香驴肉鲜汁饺等匠心独具的菜
品杀入决赛。以“和牛裙边珍饺”为例，其核心是
高端食材与传统工艺的融合：馅料甄选正宗和牛
肉绞泥，加少许盐与黑胡椒，沿同一方向搅拌3
分钟至匀滑；搭配丁马甲鱼厚实裙边（切丁），与
特制皮冻块，搅拌至馅料抱团黏糯。面团用高筋
面粉制作，揉醒后擀薄皮，包制时少放馅以缩短
烹煮时间，水沸后饺子浮起再煮2分钟出锅。成
品和牛肉如黄油般融化，带淡淡奶香，裙边弹糯
互补，皮冻化为鲜汁裹住风味，尽显精致。

这份荣誉，是对聊城饺子味道与鲁西饮食文
化传承的肯定。从鲁西黑猪、高唐驴肉的选用，
到“扁食”承载的千年记忆，再到传统与现代的融
合，聊城队用一碗饺子，串联起地域物产、匠心与
温情，让“聊城扁食”成为读懂聊城烟火气与文化
底蕴的窗口。

“面面”俱到迎主场：
聊城亮剑再出征

此次参赛，聊城战队围绕“两河文化”与鲁西
物产精心布局，从预赛到决赛精心筹备的7道菜
品各有巧思，每一碗面都是“匠心+底蕴”的融
合。

预赛阶段，松茸和牛面以和牛肋条搭配鲜
松茸，手工擀制的面条吸饱牛骨慢炖2—5小时
的浓汤，鸽子蛋、笋片的点缀更添鲜嫩；“鱼羊鲜
长寿面”则取聊城特色丁马甲鱼裙边与黄河滩
小山羊骨，双鲜熬煮的乳白汤底，尽释“鱼羊为

鲜”的饮食智慧。8强赛里，“什锦海鲜面”用大
黄鱼骨熬40分钟的浓汤作底，鲜活虾、鱿鱼、海
参、鲍鱼烩煮，海鲜的鲜甜与面条的劲道相得益
彰；“鲜鸽浓汤面”以鲜活乳鸽去脂去腥后慢炖
1.5小时，搭配鸽蛋、枸杞与菌菇，汤里满是鲁西
农家的醇厚。决赛阶段，“海参炸酱面”将海参
与五花肉熬入酱香酱汁，配黄瓜丝、胡萝卜丝等
菜码，咸香适口；“捶鸡面”更显功夫，土鸡、土
鸭、牛骨慢炖10小时的汤底经“洗汤”“扫汤”工
序滤得清澈，面中加入海参条、虾仁，鲜醇滑嫩；
而作为聊城标志性饮食符号的临清“什香面”，
裹挟着京杭运河千年流淌的文化风情，更融贯
南北饮食的多元精髓——它不仅是地方风味的
鲜活载体，更将在决赛阶段亮相，为公众生动铺
展临清厚重的历史积淀，让其独特的地域文化
韵味触手可及。

“我们的面条，藏着黄河的馈赠、运河的故
事，工艺上守正创新，味道里满是鲁西的根。”侯
金航的话，道出了聊城战队的信心源泉。

本次比赛将于9月26日至28日在大聊之城
文商旅综合体举行。作为聊城首座以“沉浸式体
验”为核心的文商旅综合体项目，它将围绕“商业
新零售中心、沉浸式文化体验中心、城市休闲娱
乐中心、家庭微度假研学中心、夜经济餐饮中心”
五大核心功能，打造“大聊风华里、大聊幻境里、
大聊拾光里、大聊昌盛里”四大主题场景。这不
仅会是一场精彩绝伦的美食盛宴，更是聊城展现
文化底蕴、经济活力与商业魅力的绝佳秀场——
既让舌尖上的美味传递城市温度，更让外界透过
这场活动，读懂聊城千年运河滋养的商业底蕴、
产业发展迸发的经济活力，以及开放包容的商业
吸引力。

“他日卧龙终得雨，今朝放鹤且冲天。”作为
中国唯一兼具黄河雄浑、运河灵动的“两河交汇”
之城，聊城人正揣着满心热忱，以一碗碗滚着热
气、裹着酱香的面条笑迎八方宾朋。这份热乎劲
儿里，藏着对鲁西风味的底气，更藏着在齐鲁美
食江湖再拔头筹的信心——且看“肴战必赢”的
誓言，随运河碧波漾开、伴黄河涛声激荡，在两河
交汇处凝成属于“大聊之城”的味觉荣光与奋进
力量。

新华社乌鲁木齐9月24日电
24日晚，乌鲁木齐文化中心大剧院
洋溢着喜庆热烈的氛围。庆祝新
疆维吾尔自治区成立70周年文艺
晚会《美丽新疆》在这里举行。中
共中央总书记、国家主席、中央军
委主席习近平，同新疆维吾尔自治
区各族干部群众共同观看演出。

文艺晚会在载歌载舞的《我
们在一起》中拉开帷幕。演出共 3
个篇章。第一篇章通过《凯歌进
新疆》《打起手鼓唱起歌》《燃情岁
月》等歌舞，展现新疆社会主义建
设的火热场景。第二篇章情景歌
舞《天山南北》、歌舞《天山青松根
连 根》、表 演 唱《改 革 开 放 亚 克
西》，表现改革开放给新疆带来的
蓬勃生机。第三篇章《一份特殊
的关爱》《牵挂》《我的爱献给祖国
母亲》《守护天山》《丝路花开》《时
代交响》等节目，描绘新疆各族儿
女同心筑梦新时代的美好图景。
歌舞《美丽新疆》将晚会推向高
潮。整台晚会情感浓烈、精彩纷
呈，展现了新疆维吾尔自治区 70
年来的光辉历程，表达了新疆各
族干部群众对总书记的爱戴之
情、对党和国家的感恩之情、对幸
福生活的喜悦之情。

王沪宁、蔡奇、李干杰、何立
峰、王小洪、雪克来提·扎克尔、谌
贻琴、王东峰和刘振立，在新疆工
作过的老同志，以及中央和国家机
关有关部门负责同志、中央代表团
全体成员一同观看演出。
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