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本报讯（记者 刘晓伟 郝锐）
金秋送爽，双节同庆。9月28日晚，

“面面”俱到·山东面条争霸赛暨“庆
国庆·迎中秋”大聊之城运河大集决
赛在大聊之城南广场热烈举行。来
自聊城、枣庄、威海、菏泽四地的顶
尖烹饪团队齐聚一堂，上演了一场
精彩纷呈的“舌尖上的对决”，为广
大市民献上一场融合美味与文化的
双节盛宴。

傍晚 6 时，活动正式拉开帷
幕。决赛共设三个回合，每回合由
各地市代表队在其专属操作区现场
制作一道家乡招牌面条。从本地食
材的精挑细选，到独家调味料的精
准配比，再到手工制作工艺的匠心
呈现，各团队全方位展现了齐鲁大地
面条的多样风味与深厚文化底蕴。

作为东道主，聊城代表队在不
同回合依次呈现了海参炸酱面、运
河什香面、捶鸡面三道经典面食。
海参炸酱面酱香醇厚、用料扎实；运
河什香面将十几种食材巧妙搭配，
诠释了运河文化的包容性；捶鸡面
则凭借手工反复捶打形成的独特口
感，令人印象深刻。三道作品均赢
得了现场评委的高度评价。

现场设置的专业评审与大众评
审团从口味、质感、造型、创意等多
维度对每道作品进行综合品评。经
过近两小时的激烈角逐，聊城代表
队表现抢眼：捶鸡面一举斩获“最佳
口味奖”与“最佳人气奖”，运河什香
面则拿下“最佳创意奖”与“最佳口
味奖”。最终，聊城代表队凭借整体
优异表现，荣获本次大赛金奖。

不少参赛队员认为，此次比赛不仅是技艺的比拼，更是地
域文化交流的平台。聊城代表队成员刘博表示：“很开心能与
各地市的同行同台竞技，结识朋友、切磋技艺，我们也从中得
到了提升。”枣庄代表队成员赵连柱亦感慨：“聊城文化深厚、
市民热情。通过比赛交流，我们见识到山东各地不同的美食
文化，受益匪浅。”

聊城代表队成员李德胜在赛后发出邀请：“感谢主办方提
供这样的展示与交流平台。欢迎全国游客来聊城、来临清，品
尝我们的什香面、捶鸡面。临清美食丰富，八大碗、九十天不
重样的早餐等都值得体验。”

本次面条争霸赛自启动以来，历经预赛筛选、八强角逐，
至决赛圆满收官，不仅是一场味觉的竞技，更是一次齐鲁面食
文化的深度挖掘与生动传播，为“双节”期间市民的文化生活
增添了一抹亮色。
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■ 本报记者 刘丛丛

九月的聊城，在千年运河的
波光潋滟中，迎来了一场关于面
条的史诗级盛会。9月26日至28
日，“面面”俱到·山东面条争霸赛
暨“庆国庆·迎中秋”大聊之城运
河大集在我市隆重举行。经过三
天的激烈角逐，聊城代表队凭借
底蕴深厚的三张“面食王牌”——
海参炸酱面、运河什香面、捶鸡
面，一举夺魁，斩获金奖，让这座
运河古城的饮食智慧在齐鲁大放
异彩。这不仅仅是一场美食竞
技，更是一次文化的盛宴、一场产
业的交融、一幅生动的民生画卷。

当比赛的锣声敲响，当第一
缕面香飘散，聊城，这座被运河滋
养千年的古城，以其博大的胸襟，
为齐鲁大地的饮食文化谱写了一
曲荡气回肠的赞歌。

水城聚首

一场面条的“武林大会”

鼓声震天，气势如虹。
“美食争霸战鼓隆，‘面面’俱

到喜相逢！江北水城聚珍馐，运
河明珠宴八方！”9月26日，主持
人的开场词如号角般响彻云霄，
瞬间点燃了现场观众的热情。在
大聊之城南广场，京杭大运河畔，
来自山东十六地市的烹饪高手云
集于此，一场持续 3 天的面条技
艺巅峰对决正式拉开帷幕。

活动现场，人声鼎沸，炊烟袅
袅。八个专业操作区内，各地名厨
严阵以待，灶火熊熊，锅铲铿锵。
他们身后，整齐陈列着各色面粉、
秘制酱料、特色配料，犹如武士的
兵器库，静待出征。空气中，面粉
的麦香、高汤的醇厚、酱料的复合
香气交织升腾，预告着一场舌尖

上的“华山论剑”即将上演。
这是一次山东面食文化的集

中展示，更是一次地域风情的深
度交流。从胶东半岛的海洋气息
到鲁中平原的厚重质朴，从黄河
入海的奔放到泰山之巅的雄浑，
每一碗面条，都承载着一方水土
的独特基因，诉说着一段关于故
乡的味觉记忆。

匠心独运

舌尖上的技艺巅峰

比赛进入白热化，操作区内，
已然成为技艺与创意的竞技场。

威海代表队的操作台前，主
厨正将精心熬制的海参肉酱与筋
道的海带面巧妙融合。“我们选用
本地优质海参，与传统肉酱创新
结合，让海洋的鲜美在面条上绽
放。”主厨一边熟练操作，一边介
绍。这碗海参肉酱海带面，不仅
是食材的升华，更是对威海海洋
文化的深情诠释。

东道主聊城队的三张“面食
王牌”成为最大亮点。运河什香
面，以“温面”为底，配菜丰盛达十
二道，荤素兼备，炒烧并举，堪称

“一幅运河饮食文化的立体画
卷”。海参炸酱面彰显了运河物
产的丰裕。捶鸡面则以繁复工艺
展现极致匠心——需耗时三小时
反复捶打，方得爽滑口感。临清
宾馆主厨金子凯坦言：“我们希望
通过这些传统面食，让更多人了
解聊城深厚的饮食文化。”

在非遗展演区，省级非遗代
表性传承人秦丰庆的什香凉面摊
位前排起长龙。“我们准备了800
份面，市民仅需支付一元就可品
尝，目的是让这门百年技艺走进
现代生活。”秦师傅动作行云流
水，十余种配料在他手中幻化出
迷人风味。

文化为魂

从味蕾到心灵的盛宴

美食的真谛，超越味蕾本
身。本次活动精心设置的非遗展

演区、运河文化市集，让一碗面条
串联起更广阔的文化图景。

当聊城杂技的高难度动作引
来阵阵惊呼，当临清驾鼓的雄浑
节奏震撼人心，观众感受到的是
这片土地上千百年来积淀的艺术
魂魄。这些国家级非物质文化遗
产的精彩表演，与现场的面香、人
气交融，构筑了一个可感、可触、
可品、可赏的立体文化空间。

“作为大众评委，我尝遍了
16地市的面条，每碗面都在讲述
一个地方的故事。”聊城市民付凌
霄的感慨道出了许多人的心声。
本次大赛创新采用专业评审、大
众评审与网络投票三重评价体
系，每场随机抽取30名普通市民
担任大众评审，真正让美食回归
人民，让味道由大众定义。

来自河南郑州的游客张先生
专程赶来：“早就听说山东面食有
名，这次真是大开眼界。聊城的
捶鸡面，口感爽滑、鸡汤鲜醇，让
我感受到了独特的饮食文化。”据
统计，三天活动累计吸引参观者
超过5万人次，网络直播观看量突
破300万。一碗面条，将聊城的城
市魅力推上了更广阔的舞台。

产业赋能

小面条的大作为

本次活动的深远意义，更在

于对“一碗面”背后产业能量的深
度挖掘。活动期间同步举办的运
河文化市集、特色农产品展销、面
产业全产业链展览等，清晰展现
了“文旅+”融合发展的创新路
径。

从优质小麦种植到面粉加
工，从面条制作到调味品研发，再
到品牌营销、餐饮服务，一条完整
的产业链在活动中得到充分展
示，这为聊城面食产业转型升级
提供了宝贵契机。这场美食盛会
通过以面为媒，将文化资源转化
为发展优势。

云闪付等现代支付平台的深
度参与，实现了传统文化活动与
现代科技生活的无缝对接，不仅
提升了活动效率，更赋予传统美
食产业数字化新动能。

未来展望

一碗面连起的古今篇章

经过三天激烈角逐，聊城代
表队的面条作品凭借其深厚文化
底蕴和独特风味折桂。但比比赛
结果更重要的，是这场盛会所带
来的深远影响。

“‘面面’俱到·山东面条争
霸赛不仅是一场美食的争霸，更
是一次文化的交融、一次关于

‘面条’的极致探索！”聊城市文
化和旅游局党组书记、局长周江
涛的总结，道出了活动的深层价
值。

味至浓时是故乡。随着盛会
落幕，运河波光依旧，水城秋风依
然，但聊城文旅融合发展的新篇
章已然开启。一碗面条，连起的
不仅是千万人的味蕾，更是一座
城市的历史、现在与未来。在这
碗面里，我们品出了聊城的千年
文脉，尝到了时代的鲜活气息，更
看到了“两河明珠”在新时代的璀
璨光芒。

当最后一缕面香飘散，当运
河的晚霞映照着一张张满足的笑
脸，我们恍然领悟：这不仅仅是一
场比赛，更是一次文化的朝圣、一
次产业的启迪、一次关于故乡味
道的深情告白。聊城，这座被运
河滋养千年的城市，正以面为媒，
以文为魂，书写着新时代的传
奇。而这碗面里，盛着的是浓浓
的乡愁，是文化的自信，更是通向
未来的无限可能。

聊城代表队斩获金奖

参赛厨师正在捞面参赛厨师正在捞面

运河什香面

大众评审员品尝餐品大众评审员品尝餐品

开幕式上的开幕式上的《《临清驾鼓临清驾鼓》》演出演出
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